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I Storh uShOId“ i ng Godt kjott gar aldri av moten

Forbrukerne er vanemennesker. De liker det de liker. De
kjoper det de liker. Hamburger er Jafs-kjedens signaturrett og

og fastfood dreier det seg i DR el e
om a vinne forbrukernes

for hamburgeren. Pilene peker fremdeles oppover. Jafs-kjeden
har meget god fremgang.

Nystekt er kravet hos Jafs
Nar en hamburger skal tilberedes, er det noen viktige regler

sma kl som gjelder. Du ma starte med godt, rent kjgtt og servere
burgeren nystekt til forbrukeren. Det er et grunnleggende
krav fra oss i Jafs-kjeden. Alltid nystekt!

Derfor bEStrEber Vi oss Tilpasser oss smaken der kundene bor
Hvis et produkt er veldig populaert i ditt distrikt, lar vi
O O f b I kt- driverne vare tilby dette produktet som tilleggssortiment.
ikke klokt a stri d k.
Pa d SEIVEre 1anciaxiig o et pektene tipeseseg et 1okt o3 i
mulighet til & hoste god fortjeneste av sitt arbeid og tilbud til
fastfood.

. Signaturrett Basisprodukter Tilleggsprodukter
e Nystekte hamburgere av Tallerkenretter Polser
® forsteklasses kvalitet Kyllingburger Baguetter
Kyllingnuggets Pizza
Milkshake Kebab
Fish'n chips Lokalt tilpassede retter
Kaffe

Mineralvann



Jats gir

deg grunniaget

for a skape en
god forretning

Andre stordriftsfordeler

Som medlem av Jafs-kjeden far du ogsa nyte
godt av bransjens beste innkjopsbetingelser
pa andre omrader enn matvarer.
NorgesGruppen har forhandlet fram sveert
gode innkjopsbetingelser pa kostnadskrevende
omrader som strem, forsikringer o.l.
Besparelsene du kan oppna ved a benytte til-
budene pa tjenester gjennom NorgesGruppen
kan belgpe seg til flere titalls tusen kroner.

Rimelig & veere medlem av

Jafs-kjeden

Det koster bare kr 8.000,- i arsavgift

a veere medlem av kjeden, uansett
omsetning. Belgpet gar i sin helhet til
markedsferingstiltak for kjeden.

Jafs-kjeden har bransjens

aller beste leverandorer
NorgesGruppen star for en hgy andel
av omsetningen av naeringsmidler i
Norge. De aller beste leverandgrene
vil derfor gjerne levere til oss. De
vet det betyr store salgsvolumer.
Jafs-kjeden nyter godt av et utmerket
samarbeid med de beste leveranderene
pa markedet.

Mystery Shopping

JaFs-kjeden arbeider for a fa fram sannhet og
fakta som grunnlag for a bestemme ferden
videre. Hvert eneste ar gjennomfores
undersgkelser med sikte pa a vurdere hvor
godt Jafs-restaurantene gjor det pa markedet.
Et viktig verktoy for eiere og drivere av
Jafs-restaurantene.

Tilgang til de beste butikk-

designerne

Den som skal etablere en ny Jafs-restaurant,
far innspill og forslag til utforming av

sitt nye spisested for a skape et mest mulig
attraktivt og selgende interigr og eksterior.
Fagfolk er fagfolk!

HMS-opplaeringstilbud
til butikkene

A drive en serveringsbedrift stiller store krav
til ledelsen. Blant annet ma de lovpalagte
HMS-tiltakene gjennomferes

i henhold til myndighetenes og
forbrukernes krav.

Tilbud til oppleering og statte gis av
Jafs-kjedekontoret og leverandgrer.

Kalkyler

Det viktigste med a drive en vellykket
serveringsbedrift er a tjene tilstrekkelig med
penger til & investere i utstyr og medarbeidere
som bringer forretningen videre. Grunnlaget
for lennsom drift ligger i kalkylene. Dette er vi
som kjede sveert opptatt av.

Monteringsanvisninger og
smgremaler

Gjestens opplevelser av Jafs-restaurantene
skal veere god. Derfor utgir vi monterings-
anvisninger og smgremaler pa alle rettene i
Jafs-sortimentet. En hamburger og baguette
fra Jafs skal veere like god hver gang.



God
markedsfering
er med pa a skape
resultatene

Jafs.no gir forbrukerinformasjon

P4 www.jafs.no gir vi informasjon som er nyttig og fristende for forbrukerne.
Manedens kampanje, lepende rabattilbud for burgere/milkshake og full allergen-
informasjon.

Websiden er tilpasset lesing og bruk med mobiltelefoner.

Markedsrad hvor eiere og drivere deltar

Det er pa restaurantene alt skjer. Der kommer kundene, der eksponeres
kampanjene og der er de ansatte som lager mat, selger mat og rydder opp etter
maltidene. | markedsradet henter Jafs ideer, nye tanker og inspirasjon til nye tiltak
for kjedens fremgang og vekst. Det er minst seks deltakere fra restaurantene i
Jafs-markedsradet sammen med ledelsen pa kjedekontoret.

Manedlige salgskampanjer

Jafs-kjeden gjennomfgrer arlig minimum 10 kampanjer. Nye produkter utvikles.

Nye promotiontiltak frembringes. Forbrukerne gnsker a bli fristet. Vi vil bidra med a
eksponere nye fristelser hele aret. Det gir mersalg og det gir nye kunder.

Gjennomtenkt og gjennomarbeidet profilprogram
Profilering og utseende er viktig for a skape et godt inntrykk av en moderne
virksomhet. Som medlem av Jafs-kjeden far du tilgang til alt som synes.
Kjedekontoret og leveranderer er viktige bidragsytere ved etablering og
oppbygging av restaurantene.

[ ]

. Profilelementer:

. Interior Parasoller Emballasje Ballonger

* Bord Menytavler Servietter Buttons

. Stoler Bukkeplakater Uniformer Barnemenyer
. Disker Diskplakater Giveaways

« Soppelbgtter Visittkort

[ ]



Systemer
for kontroll,

vekst 0g
oppleering

Jafs.no har sider med informasjon til driverne

P4 Jafs internnett er samlet all informasjon som driverne trenger i sitt

daglige arbeid: Oversikt over alt tilgjengelig markedsmateriell, alle verktey

i form av kalkyler og formularer som er til hjelp. Pa internsidene gis informasjon
om alt det nye som skjer knyttet til mat, utstyr, levering, logistikk og utvikling i
markedet.

Facebook/lederforum for drivere

Driverne av Jafs-restauranter kan selv kommunisere seg i mellom pa egen lukket
facebookside hvor de tar opp forhold som er av betydning for sin daglige drift.
Alle driverne gnskes velkommen til & delta.

Kurs/opplaering
Jafs og hovedleverandgrer til Jafs-kjeden tilbyr kurs og opplaering pa viktige
omrader knyttet til ledelse og drift av Jafs-restaurantene.

De fleste tanker er ikke tenkt

Vare utvalgte leverandgrer gis mulighet til 8 komme med forslag til nye produkter
og nye systemer pa Jafs interne sider. Det gjelder leasing, finansiering, oppbevaring
av penger, nye maskiner, nytt utstyr og andre viktige tjenester knyttet til drift av
serveringssteder.

Tilbud om medlemsskap av Jafs-kjeden uten a vaere

Jafs-profilert

JaFs far mange henvendelser om gnske om medlemsskap. De fleste onsker a bli
fullverdige medlemmer av kjeden med utvendig skilting og fullt profilprogram.
Men det kommer ogsa henvendelser fra drivere som gnsker & dra fordelene av et
medlemsskap i kjeden, uten a flagge Jafs. Det gis det mulighet for. Det er bare a ta
kontakt med kjedekontoret. Adresse pa siste side.
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Lager og distribusjon
j afs ) ku n d e n e ASKO-grossistene i NorgesGruppen er var hovedsamarbeidspartner.
Varene vi mottar fra vare ASKO-grossister blir distribuert etter alle regler og
o) forskrifter. Varer som skal gjennom en ubrudt kjoele- eller frysekjede, er fraktet i
s ka I va re tryg g pa riktig temperatur helt fram til kjigskkenet som skal tilberede og servere maten.
. -
t maten de spiser er [supresthn
a pl Det stilles strenge krav til matproduksjon og matservering i Norge. Det stilles
strenge krav fra Jafs-ledelsen om a etterleve alle kravene. Pa kjokkenet skal
[ alt forega etter boka. Det skal utarbeides renholdsplaner. Det skal gjennom-
nystekt, nylaget, frisk,
fersk og 1kke minst

fores temperaturkontroller og hygieneinspeksjoner etter kravene i lovgiv-
ningen. Kontrollene skal dokumenteres. Personalet skal leeres opp i hygiene
og matsikkerhet. Alle rutiner knyttet til matsikkerhet skal gjennomfgres og

eventuelle avvik felges opp.

Jafs benytter anerkjente leverandorer pa omradet

matsikkerhet

Alle butikkene far gratis benytte seg av Anticimex-program for lettere a kontrol-
lere samt uteve matsikkerhet i praksis. Matsikkerhet vil alltid vaere hovedfokus
hos oss. Anticimex er var hovedsamarbeidspartner pa matsikkerhet. Selskapet
har ansvaret for at vart IK-matsystem alltid er oppdatert i henhold til lover og
regler. Anticimex er ogsa gitt ansvaret for gjennomfering av internkontrollene av
skadedyrkonsulent og neeringsmiddelkonsulent. Den lgpende revisjonen pa om-
radet matsikkerhet gjennomferes etter fastlagte rutiner med avtalte tidsplaner.

Mattilsynet en viktig kontrollinstans

Serveringsnaeringen er en stor og viktig bransje med hundretusen medarbeidere.
Mattilsynet har fatt i ansvar a kontrollere at regelverket er godt og at det folges
av serveringsbedriftene. Jafs-kjeden bestreber seg pa a veere blant de aller beste
serveringsstedene i Norge og folger ngye med pa Mattilsynets viktige arbeid.
Like viktig som & fa skryt for god mat og flott service fra kundene vare, er det a
fa anerkjennelse for god drift av restaurantene fra Mattilsynet.



Blimed
Jats-kjeden!

* Rimelig medlemsavgift

e De beste innkjopsbetingelsene i Norge

e En kjede med fremgang og vekst

e Kampanjer som skaper mersalg
hele aret

e Du kan velge ditt eget tilleggs-
sortiment for lokal markedstilpasning

e Du far inspirasjon fra og innflytelse
pa Jafs-nettverket

* Det beste tilbudet pa omradet
matsikkerhet

e Hyggelige folk

Ta kontakt med Jafs Servicekontoret

Jafs butikkene

Postboks 300 Skayen, 0213 Oslo
Besoksadresse: Karenslyst allé 12-14, 0278 Oslo
www.jafs.no

Bernt Hagen, mobil 90 77 23 03
bernt.hagen@norgesgruppen.no

Frank Olsen, mobil 91 85 61 51
frank.olsen@norgesgruppen.no

Spersmal om franchiseavtale
kan ogsa rettes oss pa:
www.jafs.no/franchise

presens-mk.no -5000-032017



