


– å utnytte ressursene
fullt og helt

Stykkevis & Delt
EPD-NR. VARENR. PRODUKT VEKT FERSK FRYST

4473682 405291 Eldhusrøkt brisket sousvidekokt   NYHET 5,0 kg x

4475943 405028 Eldhusrøkt bacon i bit   NYHET ca 2,5 kg x

4472973 405021 Eldhusrøkt bacon i bit   NYHET ca 2,5 kg x

4473732 405268 Eldhusrøkt lammebog i skiver   NYHET ca 5,0 kg x

4475273 439721 Gilde Svin carréstykke m/6 ben, fra Innherred NYHET 4,0 kg x

4470795 439581 Gilde Svineknoke honningmarinert sousvidekokt NYHET 0,9 - 1,1 kg x

794412 428545 Gilde Svin skinkeknoke NY I S&D 10,0 kg x

729780 407409 Gilde Storfehale delt i to   NY I S&D 10,0 kg x

1376128 407407 Gilde Storfehale i skiver  NY I S&D 4,0 kg x

4364204 418251 Gilde Kalv kam med 3 ben 2,0 kg x

4364220 418257 Gilde Kalv kam med 3 ben 2,0 kg x

4364055 418241 Gilde Kalv kotelettkam 4,0 kg x

4364345 418247 Gilde Kalv kotelettkam 4,0 kg x

4335527 434231 Gilde Storfe brisket 10,0 kg x

4283818 436301 Gilde Storfe flankestek 5,0 kg x

4364824 407461 Gilde Storfe skankskiver med margben 1,1 kg x

4364832 407471 Gilde Storfenakke u/ben 2,5 kg x

4255857 407427 Gilde Storfe skirt steak 2,5 kg x

4255840 407397 Gilde Storfe chuck eye steak 2,5 kg x

4365680 409308 Gilde Storfe slakterbiff 2,5 kg x

2258069 409277 Gilde Storfekjake 5,0 kg x

4294799 439331 Gilde Svinekjaker marinert i Ægirøl 2 x 1,0 kg x

4383519 454427 Gilde Lammeskav 2 x 2,5 kg x

4383618 439176 Gilde Svineskav 2 x 2,5 kg x

4383550 407436 Gilde Storfeskav 2 x 2,5 kg x

Lagerført Nortura Bestillingsvare
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Stykkevis & Delt handler om å utnytte ressursene fullt ut. Når våre norske bønder 
tar så godt vare på dyrene, får kjøttet en ekstra verdi – hver eneste del teller. Det å  
utnytte hele dyret fra hode til hale, handler om respekt for både bonden og dyra. 

Vi nordmenn er gode på biff; men det er verken bærekraftig eller etisk riktig å kun 
velge de edleste delene. Dessuten går man glipp av så mye god smak – for det er i de 
«glemte» stykningsdelene at smaksopplevelsene ligger! 

I konseptet Stykkevis & Delt går vi tilbake til røttene og tar frem igjen disse 
glemte delene og tilberedningsmetodene. Produktene er røffe stykningsdeler, 
hvor de fleste tåler mye behandling, og egner seg derfor til både marinering, røy-
king, steking, grilling, braisering, langsteking og sous vide. 

Nå utvider vi konseptet med flere spennende stykningsdeler som carréstykke av 
svin, storfehale og en fantastisk god sousvidekokt og honningmarinert 
svineknoke. 

Stykkevis & Delt er av førsteklasses råvarer, omsorgsfullt stykket ned av 
Norturas dyktige kjøttskjærere. Og 100 % norsk, selvfølgelig. 

Sjekk ut mer på vår nettside og lær om andre stykningsdeler,  
samtidig som du får tips om tilberedningsteknikker  
og inspirerende oppskrifter!

www.stykkevisogdelt.no



Våre salgskontor er lokalisert over hele landet og har disse 
felles telefonnumrene:

Salgskontor Sør-, Øst- og Vest-Norge - tlf. 815 815 44
Salgskontor Nord- og Midt-Norge - tlf. 815 220 85

Bestilling av produkter på nett: 
www.gildenett.no

Nortura PROFF
Lørenveien 37, 0585 Oslo

Postboks 360 Økern, 0513 Oslo
tlf. 03070 • proff@nortura.no

www.stykkevisogdelt.no
www.norturaproff.no

   www.facebook.com/norturaproff


