


— a utnytte ressursene

Stykkevis & Delt handler om & utnytte ressursene fullt ut. Nar vire norske bgnder
tar sd godt vare pa dyrene, far Kkjottet en ekstra verdi — hver eneste del teller. Det &
utnytte hele dyret fra hode til hale, handler om respekt for bade bonden og dyra.

Vi nordmenn er gode pa biff; men det er verken baerekraftig eller etisk riktig & kun
velge de edleste delene. Dessuten gar man glipp av sa mye god smak - for det er i de
«glemte» stykningsdelene at Smaksopplevelsene ligger!

I konseptet Stykkevis & Delt gar vi tilbake til rgttene og tar frem igjen disse
glemte delene og tilberedningsmetodene. Produktene er rgffe stykningsdeler,
hvor de fleste taler mye behandling, og egner seg derfor til bdde marinering, roy-

king, steking, grilling, braisering, langsteking og sous vide.

N4 utvider vi konseptet med flere spennende stykningsdeler som carréstykke av
svin, storfehale og en fantastisk god sousvidekokt og honningmarinert
svineknoke.

Stykkevis & Delt er av forsteklasses ravarer, omsorgsfullt stykket ned av
Norturas dyktige kjsttskjeerere. Og 100 % norsk, selvfglgelig.

Sjekk ut mer pa var nettside og leer om andre stykningsdeler,
samtidig som du far tips om tilberedningsteknikker
og inspirerende oppskrifter!

www.stykkevisogdelt.no
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i EPD-NR. | VARENR. | PRODUKT i VEKT | FERSK | FRYST .
| 4473682 | 405291 |Eldhusroktbrisketsousvidekokt (@) 50kg | x | i
| 4475943 | 405028 Eldhusrektbaconibit (@i ca25kg | x|
Caamsrs | aostt | Bhusrokebaconibie T g g
E 4473732 : 405268 | Eldhusrgkt lammebog i skiver @: ca 5,0 kg : : b4 :
| 4475273 | 439721 | Gilde Svin carréstykke m/6 ben, fra Innherred Om: 0xg | x | ‘:
| 4470795 | 439581 | Gilde Svineknoke honningmarinert sousvidekokt | )i 09-11kg: x i i
E--§§;11ié--E--zi-Zé_5-4§--.-él-l-dé-s-‘_rir-l-s-l-(iﬁ-l(-él-(-r{(;l_(g""-"""""""""""""""""E---l-()-,-()_i{g---E--__)c_---E """"
| 729780 | 407409 |Gilde Storfehaledeltito (@] 100kg | Lox
| 1376128 | 407407 | GildeStorfehaleiskiver @ 40kg | Cx
| 4364204 | 418251 | Gilde Kalvkammed3ben Om: 20xg | x | i
| 4364220 | 418257 |GildeKalvkammed3ben @i 20k | x|
Cameaoss | amn | GildeKalvkoteleiam T @@ ok
1 4364345 | 418247 | Gilde Kalv kotelettkam @! 4,0kg | | X |
B AR BT T —
1 4283818 | 436301 | Gilde Storfe flankestek B I 50kg « x |
| 4364824 | 407461 | Gilde Storfe skankskiver med marghen ?"'i;i'lég'"'?"'}"'? """" ‘:
| 4364832 | 407471 | Gilde Storfenakke wben Om: 25k | x | i
| 4255857 | 407427 | Gilde Storfe skirtsteak (@ 25kg | e
| 4255840 | 407397 | GildeStorfechuckeyesteak (@) 25kg | Cx
| 4365680 | 409308 | Gilde Storfe slakterbiff Om 25k | x | E
| 2258069 | 409277 | Gilde Storfekjake (@ 50kg | Cx
| 4204799 | 439331 | Gilde Svinekjaker marinerti Zgirol (@) 2x10kg | x | i
| 4383519 | 454427 | Gilde Lammeskav (@ 2x25kg | N
| 4383618 | 439176 |GildeSvineskavy (@) 2x25kg | Cx
| 4383550 | 407436 [GildeStorfeskav  ®@izxzskgi i x|
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Vare salgskontor er lokalisert over hele landet og har disse
felles telefonnumrene:

Salgskontor Sgr-, Ost- og Vest-Norge - tlf. 815 815 44
Salgskontor Nord- og Midt-Norge - tlf. 815 220 85

Bestilling av produkter pa nett:
www.gildenett.no

Nortura PROFF

Lorenveien 37, 0585 Oslo
Postboks 360 @kern, 0513 Oslo
tlf. 03070 « proff@nortura.no




