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) STYRKENIS — a utnytte ressursene

I konseptet Stykkevis & Delt gar vi tilbake til rgttene og tar frem igjen
disse glemte delene og tilberedningsmetodene. Produktene er rgffe
stykningsdeler, hvor de fleste tdler mye behandling, og egner seg derfor
til bAde marinering, rgyking, steking, grilling, braisering, langsteking og
sous vide.

Stykkevis & Delt er av forsteklasses ravarer, omsorgsfullt stykket ned
av Norturas dyktige kjgttskjerere. Og 100 % norsk, selviglgelig.

Sjekk ut mer pa var nettside og leer om andre stykningsdeler, samtidig
som du far tips om tilberedningsteknikker og inspirerende oppskrifter!

www.stykkevisogdelt.no

N4 utvider vi konseptet med flere spennende stykningsdeler!

Det beste pa kua
henger bak...

«Det beste pa kua henger bak", sier Andreas Viestad.
Det er vi enige i.

Storfehale er en gammel slager som ma frem i lyset
igjen. Dette er smaksrikt kjgtt med mye bindevev. Det
trenger lang koketid, men gir fantastisk godt kjatt — og
kanskje enda bedre kraft. Brun kjgttet i panne eller

i ovn. Kok det, gjerne med vin og grennsaker, til det
lgsner fra bena (2-4 timer). Perfekt til kraft og saus, i
ragu og til terrine.
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Svin Carréstykke

Carréstykket er et lekkert stykke kjgtt med mange bruks-
omrader. Dette er en svinekam der en del av ribben sitter
pa. Vi har valgt & beholde sideflesket pa beina. Da har du
valget mellom 4 skjeere stor kotelett, helsteke eller pusse
beina til carré.

Dette produktet har opprinnelse fra Innherred; et
distrikt i Nord-Trgndelag som omgir de indre delene
Grillet svinecarré-kotelett med bakt lek og eple av Trondheimsfj orden.

Ferdigkokt svineknoke
—kokt i akasiehonning

Perfekt til rustikk gastropubmat

Server pd beinet, eller riv kjgttet fra hverandre

* God smak og god balanse mellom sgdme og salt, parfymert
med rgksmak

Server gjerne med rotmos og grennsaker

Sjyen i posen er perfekt 4 koke inn - blir den beste sjysausen.
Enkel 4 tilberede

Mange bruksomrader, salater, pasmurt, middag, lunsj bade
pa buffet og tallerken.

* Kan brukes til den tradisjonelle retten svinehaxe

Honningmarinert svineknoke med lettsyltet kal og poteter

Plbraisert svineknoke med potetmos og neper

Skinkeknoke

Skinkeknoke med svor

Perfekt til rustikk gastropubmat

Server pa beinet, eller riv kjottet fra hverandre
Brasier svineknoken med ¢l og gode, norske
gronnsaker. Server med luftig potetmos
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BBQ-glasert brisket med bakt lok og coleslaw




Eldhusrekt bacon og egg med tomatbakte benner
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Eldhusrekt lammebog med byggrynsalat
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Kalkunskav
— god Kjgkkengkonomi

Skavet kjatt er ikke tilsatt olje eller salt. Siden det er skaret i tynne skiver, tiner det pa kort tid og stekes ferdig i
lzpet av sekunder. Det kan ogsa stekes fra fryst tilstand. Skavet kjatt med sine fine tynne skiver gir falelsen av
mye kjatt i retten, og gjer det derfor mulig med en god kjokkengkonomi.

Produktet kan tas rett fra fryst tilstand og brukes i mange forskjellige retter. Stek raskt pa hay temperatur.
Bruk skavet kjgtt for eksempel i gryteretter, pa pizzaen, i wok, i gyros eller wraps. Kan ogsa brukes til
salatbuffeten. Super @ marinere.

Nudelwok med kalkunskav

Husk ogsa vare andre “ AYVA
varianter av skav: PRIOR
Gilde Storfeskav, 2x2,5 kg, EPD. 4383550 E:;‘;tr *C‘:';‘X”Z";ig"
Gilde Lammeskav, 2x2,5 kg, EPD. 4383519 Varenr 393418
Gilde Svineskav, 2x2,5 kg, EPD. 4383618 EPD. 4488516
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Rugbrad med avokadomos
og kokt egg

Frokost, salater, snitter, pasmurt, suppe, devil eggs, tapas... Egg er en rimelig ravare som metter og
er i tillegg et nyttig naeringsmiddel. Et effektivt og skonomisk drevet kjgkken krever at man velger
tidsbesparende lgsninger uten a ga pa akkord med kvaliteten. Vi gir deg eggene perfekt kokt og
ferdig skrelt, sa du sparer verdifull arbeidstid. Du kan konsentrere deg om det hyggeligste
- a sette ditt preg pa maten.

Kun egg av small/medium starrelse benyttes, noe som sikrer en jevn kvalitet samtidig som det
estetiske ivaretas. Priors kokte skrelte egg leveres fra far i store spann med 70 egg — og na ogsa
i lite spann med 30 egg! Perfekt for mindre kjgkken!

“ PRIOR

Prior Kokte skrelte egg i lake,
liten bette

Fersk, 15 kg (30 egg)

Varenr. 372579

EPD. 4475265

Lagerfart
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—na i 3 ulike starrelser

Gildes ferdigstekte hamburger kommer na i 3 starrelser: 95 g, 130 g og 155 g. Hamburgerne er na laget etter
forbedret resept og er av hgy kvalitet. Den er svaert enkel a tilberede og god pa smak.

Perfekt til arrangementer og andre serveringer der du trenger rask tilberedning.

Hamburger med
blamuggost og
mangosalsa



L
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Gilde Hamburger stekt
mediumcal30 g
(rdvekt 150 g)

Fryst, 5,5 kg

Varenr. 417067

EPD. 2652790

C)

Lagerfort
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Klassisk hamburger med ost og
BBQ-saus. Servert med batpoteter.

G\ R

Gilde Hamburger
stektsmallca95 g
(rdvekt 10 g

Fryst, 55 kg

Varenr, 419537

EPD. 4470472

Lagerfort
grossist

Gilde Hamburger stekt
large cal55g
(ravekt180 g)

Fryst, 50 kg

Varenr. 419567

EPD. 447199
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Kalkunpalegg med ramarinert
fennikelsalat pa buffetfat

Vart nye kalkunpalegg er laget av hel kalkunfilet og har en flott, naturlig form pa skivene.
Det har ogsa en pen, markert stekekant som gjor at det ser ekstra delikat ut pa fat.
Produktet er mart og smakfullt, og er laget av det aller sunneste kjgttet — kalkun.
Bruk det til club sandwich, pa buffet eller i alle typer sunnere pasmurtvarianter.

“ PRIOR
Prior Kalkunfilet skivet
Fersk, 05 kg
Varenr. 393521
EPD. 4474573
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Grov leverpostei med stekt
bacon, tomat og lok

Leverpostei er et kjent og kjeert palegg, og er en god kilde til jern i kosten.
Na mgter vi trendene, og kommer med en ny, grovere variant.
Leverposteien er uten tilsatt melk, sa den er mer allergivennlig enn tidligere.
Server gjerne pa ristet, grovt brad med bacon, gk og tomat eller pa buffetfat med fristende garnityr.
Dette produktet erstatter 474611/2653293 Ekte ovnsbakt leverpostei 500g, som saneres.

B T

Gilde Ekte ovnsbakt leverpostei, grov
Fersk, 05 kg

Varenr. 474613

EPD. 4472486
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—naispann

Vaffel er jo Norges nasjonalskatt - alle liker vafler!

Na lanserer vi en ny og bedre vaffelrgre i spann.
Raren har en tykk, fin konsistens og gir deg
fantastisk gode vafler. Det er enkelt &

porsjonere med gse til vaffeljernet
- og minimalt med svinn.

Den nye pakningen i batte er
enkel a stable pa frys og kjal
og du kan kjgpe en og en
batte.

De fleste vet hva de liker
pa vaffel, om det er
jordbeersyltetay og remme,
smar og brunost eller
mors hjemmelagede rarte
bringebeer...

Men hva med a prave en
ny vri? Stek for eksempel
en vaffel med ost- og
skinkebiter inni? Eller
server med bakte epler,
vaniliekesam og lannesirup.

PRIOR

Prior Vaffelrare i spann
Fryst, 3,5 kg/3,2 liter
Varenr. 376237

EPD. 4475778

Lagerfart
grossist

Vaffel med bakte epler,
vaniljiekesam og lgnnesirup



— enkelt, hygienisk og veldig godt

Priors hjertevaffel er en bestselger mange kjenner til. Na lanserer vi den samme gode
hjertevaffelen singelpakket. Dette passer perfekt for mindre serveringssteder, men ogsa
for kantiner og convenience.

Den nye pakningen er hygienisk og gir deg lite eller ikke noe svinn. Du kan tine opp
akkurat det antallet du trenger.

Hjertevaffel er det beste man kan fa til kaffekosen. Server med tradisjonelt tilbehar som
syltetay, ramme, brunost eller sukker.

Produktet kan varmes rett i pakken, da det taler inntil 180 °C i mikro- eller convectionovn.

Hjertevaffel med syltetay,
baer og remme

ﬂ PRIOR

Prior Hjertevaffel singelpakket 75 g
Fryst, 2 kg

Varenr. 376234

EPD. 4327268

Lagerfort
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Gilde Restaurantentrec6te er utviklet spesielt for a gi jevne, fine biffer. Den er av storferasen NRF og har
god marmorering. Vi forsgker sa langt det er mulig a levere en omkrets pa 35-38 cm. 20 dagers modning.
Pa grunn av de strenge kravene til sortering, vil det kun veere et begrenset volum av dette produktet.

Grillet entrecbte med dobbeltbakt potet

4 porsjoner 1. Gni potetene med olje og krydre med salt og pepper. Stek

4 skiver Gilde Restaurantentrecote i ovnen pa 200 °Ci ca.1time. Skinnet skal veere spratt og

4 stk bakepoteter innmaten myk. Avkjal noe.

2 ss olivenolje 2. Kutt toppen av potetene og skrap ut innholdet. La det veere

1/2 ts salt igjen litt kant sa den holder formen.

1/4 ts pepper 3. Mos potetinnmaten med smar, revet ost, hakket varlak og

1ts smar timian, og fyll tilbake i potetskallene. Dryss ev. mer ost pa

50 g revet ost toppen og stek i ca. 15 minutter eller til osten har smeltet.

2 varlgk 4. Grill entrecoteskivene pa begge sider og la hvile i 10 minutter.

1ts hakket timian Server med dobbeltbakt potet og ev. bearnaise eller remme.
G\\de e

Gilde Restaurantentrecote

Fersk, 20 kg

Varenr. 433741

EPD. 4442133
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Grillet entrecote med
dobbeltbakt potet
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Vi gir deg na en ny pakningstarrelse pa produktene som passer for mindre serveringssteder. Produktene
Pulled pork, Pulled veal brisket og Shredded chicken far du na i 1 kg's forpakning (6 poser i kartongen).

Var innovative teknologi river kjgttet med fibrene, og konsistensen blir naturlig og fin. Kjettet far et autentisk

utseende - og du et saftig resultat. Gilde Pulled pork og Prior Shredded chicken er kun krydret med salt og

pepper slik at du selv kan sette din signatur pa retten ved a tilsette den smaken du gnsker. Gilde Pulled veal
brisket er laget av kalvebryst og har deilige smaker av hvitlgk, paprika, oregano og spisskummen.

Produktene far du selvsagt ogsa fortsatt i pakning pa 3x2,2 kg.

Pulled pork-bagel med
pommes frites av setpotet

cle g I cegm i

PRIOR
Gilde Pulled pork Gilde Pulled veal brisket Prior Shredded
Fryst, 6x1,0 kg Fryst, 6x1,0 kg chicken
Varenr. 417792 Varenr. 417257 Fryst, 6x1,0 kg
EPD. 4493680 EPD. 4488623 Varenr. 374222

EPD. 4488649

Lagerfort Lagerfort
grossist grossist

Lagerfort
grossist
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-R-2-0-2-2-

cR-2-0-2-0-2-2-2-2-2-2-2-

EPD-nr.
4473682
4472973
4475943
4473732
4475273
4470795

794412

1376128
729780
4442133
4472486
4470472
2652790
447199
4493680
4488623
4488649
4488516
4474573
4475265
4475778

4327268

Varenr
405291
405021
405028
405268
439721
43958l
428545
407407
407409
433741
474613
419537
417067
419567
417792
417257
374222
393418
393521
372579
376237

376234

Produkt

Eldhusrekt brisket sousvidekokt

Eldhusrekt bacon i bit

Eldhusrekt bacon i bit

Eldhusrakt lammebog i skiver

Gilde Svin carréstykke m/6 ben, fra Innherred
Gilde Svineknoke honningmarinert sousvide
Gilde Svin skinkeknoke

Gilde Storfehale i skiver

Gilde Storfehale delt i to

Gilde Restaurantentrecote

Gilde Ekte ovnsbakt leverpostei, grov

Gilde Hamburger stekt small ca 95 g

Gilde Hamburger stekt medium ca130 g
Gilde Hamburger stekt large ca155 g

Gilde Pulled pork

Gilde Pulled veal brisket

Prior Shredded chicken

Prior Kalkunskav

Prior Kalkunfilet skivet (pélegg)

Prior Kokte skrelte egg i lake, liten bette (30 egg)

Prior Vaffelrgre i spann

Prior Hjertevaffel singelpakket 75 g

® ® 0 %
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vare

Nortura PROFF

Larenveien 37 0585 Oslo * Postboks 360 @kern, 0513 Oslo

Nyhet

tif. 03070 - proff@nortura.no
www.norturaproffno

f www facebook.com/norturaproff

Lagerfaring
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Vekt
50 kg
@25kg
@@25kg
ca50kg
40 kg
09-11kg
100 kg
40 kg
100 kg
20kg
05kg
55kg
55kg
50kg
6x1,0 kg
6x1,0 kg
6x1,0 kg
2x25kg
05kg
15kg
35 kg/3,2 liter

21kg

Involve!

Bilder: Morten Brun/Nortura PROFF



